COOP Club.c: 21 zai., 2023
Pivni strudl

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Tésto

250 g maslo

10 1zice  pivo

2 ks zloutek

500 g hladka mouka
2 1zice ocet

strouhanka

Napln

strouhanad jablka
orisky
rozinky

skorice

cukr (dle chuti)

Dale

tuk na pomazani Strudlu

mouckovy cukr na posypani

Postup pripravy

Z masla, piva, zloutkt, hladké mouky a octa vypracujeme vlacné tésto, které nechame odpocinout. Pak jej
rozdélime na 4 dily, z kazdého vyvalime plat, potreme tukem a posypeme strouhankou. Naplnime podle chuti
strouhanymi jablky, ofechy a rozinkami. Posypeme skofici a cukrem. Striidl svineme a ddme na plech
vyloZeny pecicim papirem. Potreme tukem a peceme ve vyhraté troubé na 170 °C po dobu zhruba 45 minut
dozlatova. Podle chuti posypeme jesté mouckovym cukrem a podavame.



