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Pivni polévka

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

100 g
1 1zice

2 ks

2 strouzky
500 ml
500 ml

1 kelimek

starsi bagetka
anglicka slanina
maslo

cibule

Cesnek

pivo

vyvar

smetana

sul

pepr

jarni cibulka

Postup pripravy

Bagetku s anglickou slaninou nakrajime na platky a opeceme nasucho na panvi dozlatova. Nyni si v rendliku
rozpustime maslo a opeCeme na ném nakrajenou cibuli a na posledni minutku i nasekany ¢esnek. Zalijeme
pivem a vyvarem, nechame chvilku povarit. Rozmixujeme, prilijeme smetanu a ochutime soli a peprem.
Pripravenou polévku nalijeme na talife, priddme opeceny chléb s anglickou slaninou a ozdobime jarni
cibulkou. Thned podavame.



