mCIUb.cz 28 prosince., 2023

Pikantni utopenci

Casovéa naro¢nost: 10 minut

Seznam prisad

8 ks Spekacek

8 lzicek dijonska horcice
8 ks kyselé okurky

8 ks malé nalozené

chilli papricky
4 strouzky Cesnek

4 ks cibule (zluta i
cervena)
Cerstva paprika
(zlutd i Cervena)
1 litr voda

1/2 litru ocet

2dl c¢erné pivo

1 1Zic¢ka sul

2 1zice cukr

5 ks bobkovy list

1 1zicka celé nové koreni
1 1zicka cely cerny pepr

1 1zicka horcicné seminko

Postup pripravy

Spekécky podélné narizneme a potfeme dijonskou horc¢ici. Dovnitt vioZzime také okurky, chilli papricky,
platky cesneku, cibule a prouzky papriky. Takto nadité Spekacky vkladame do Cisté sklenice o objemu 3
litry. Poté si do hrnce nalijeme vodu s octem a ¢ernym pivem. Priddme sul, cukr a veskeré koreni. Nechame
projit varem. Pripraveny lak prelijeme pres Spekacky, sklenici uzavireme vickem a ulozime na chladné a
tmavé misto. Zhruba za 4 dny budou uzasné ulezelé a mizeme je podavat.

Pozndamka: Zdkladem utopenct jsou kvalitni Spekdcky. Dejte si pozor, abyste spekacek nezaménili s
burty, vurty ¢i opékdcky! Pouze $pekdcek musi spliiovat Ceské technické normy a obsahovat minimdlné 40
% masa a maximdlné 45 % tuku.



