m)ClLIb cz 28 dubna., 2014

Pikantni studena rajcatova omacka (Salsa)

Casovéa naro¢nost: 20 minut

Seznam prisad

5 ks rajce
1 ks chilli papricka
1 ks cibule

3 strouzek cCesnek

1/2 ks Stava z citronu

sul

Cerstvy nebo
suseny koriandr
(nemusi byt)

Postup pripravy

Rajcata omyjeme a nakrdjime na velmi malé kousky. Priddme najemno nasekanou chilli papricku s cibuli a
c¢esnekem. Ochutime citronovou stavou, soli a podle moZnosti i trochou ¢erstvého (nasekaného) ¢i suSeného
koriandru. Vse smichdme dohromady v misce a ddme na 2 hodiny do lednicky, aby se vSechny chuté
propojily. Poddvame napriklad s mexickymi bramburky (neboli tortilla chipsy) - recept na né mameZDE

Poznamka: Salsa je spanélské oznaceni slova “omdcka” a ve svéte je jiz zabéhlym synonymem pro omdcku
na rajcatovém zdklade, zpravidla palivou a typickou predevsim pro mexickou kuchyni. Salsa se pouzivd jako
dip - tedy k namdceni brambiirki ¢i jinych pochutin. V Latinské Americe existuje mnoho variant této
omdcky, kdy jsou rajéata michdna napriklad s mangem, ananasem, kukurici ¢i avokdadem.


https://www.coopclub.cz/domaci-bramburky-tortilla-chips/3651

