mCIUb.cz 7 ledna., 2025
Pikantni smazena hliva ustricna

Casovéa naroc¢nost: minut

Houby:

500 g hliva Gstricna
2dl pivo

1 ks vejce

100 g tvrdy syr
grilovaci koreni

50 g hladka mouka
stl, pepr a chilli

olej na smazeni

Omacka:

7 1Zic majonéza

2 1zice kvalitni keCup
2 1zicky grilovaci koteni

1 1zicka sladka paprika
1/2 1zicky  chilli

Postup pripravy

Hlivu nakrajime na vétsi nudlicky. Z piva, vejce, syra, mouky a koreni vytvorime ridké tésticko, které podle
chuti osolime a opeprime. Kousky hlivy namacime v pripraveném téstiCku a smazime na rozpaleném tuku.

Mezitim si pripravime pikantni omdacku, a to smichanim vSech ingredienci. Osmazenou hlivu podavéme s s
cerstvym saldtem, pecCivem a pikantni omackou.



