COOP Club.c: 24 dubna., 2023

Pikantni kureci kridéelka Buffalo

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

16 ks kureci kridélka
1 ks velké cibule

6 strouzek Cesnek

kousek cerstvy zazvor

3 ks chilli papricka

8 1zice olivovy olej

3 1zice sojova omacka
2 1zice med

1 1zicka sul

Postup pripravy

Kureci kridélka omyjeme a osusime. Do mixeru si ddme oloupanou a pokrajenou cibuli, cesnek a zazvor s
chilli papri¢kou. Priddme olivovy olej, sojovou omacku, med a stl. VSe rozmixujeme na pastu. Pastou
potreme kureci kridélka a nechame v lednici do druhého dne marinovat. Marinovana kridélka dame do
trouby predehraté na 180 stupnu Celsia a pe¢eme asi 40 minut. Dozlatova opecend kridélka poddavame napr.
s Cerstvym pecivem.



