MClub cz 12 prosince., 2016

Pikantni domaci marcipan se zazvorem

Casovéa naro¢nost: 15 minut
Seznam prisad

175¢g krupicovy cukr
175¢g mouckovy cukr
250 g mleté loupané

mandle
1 ks vejce
1 ks zloutek
1ks kura z chemicky

neosetreného citronu

1 ks Stdva z chemicky
neosetreného citronu

kousek zazvor

Postup pripravy

Nejprve si smichdme oba druhy cukru s mletymi mandlemi a pomerancovou kiurou. Do sypké smési
vklepneme a diikladné vmichédme vejce i Zloutek. Poté priddme oloupany a nahrubo nastrouhany zazvor a
pomerancovou Stavu. Michame ddl, dokud hmota neni zcela poddajnd. (V pripadé, ze by byla ridka, pridédme
jesté trochu cukru. V opacném pripadé pridame trochu pomerancové stavy.)

Poznamka:Pokud chceme udélat klasicky sladky marcipdn, v receptu vynechdme zdzvor.



