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Pikantni bramboraky

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

1 kg brambor

3 ks vejce
hladkd mouka
sul

200 g slanina

1 ks cibule

150 g zampion

1 olivovy olej

1Zice

1 ostra chilli oméacka
1Zice

Cerstvy kopr (muzZeme
pouzit i kopr ve
sladkokyselém nalevu)

Postup pripravy

Brambory oloupeme a nastrouhdme nahrubo, pridame k nim vejce, hladkou mouku a stl. Potom je opeceme
na oleji z obou stran dozlatova. V pribéhu peceni bramboraku si pokrajime slaninu, cibuli a zampiony na
kosticky a vSe ddme osmahnout na druhou panvicku s olivovym olejem. Asi po 5 minutdch pokapeme chilli
omackou a trosku osolime. Opecené bramboraky osusSime v papirovém ubrousku, poklademe na talire a
rozprostreme na né pripravenou pikantni smés. Posypeme posekanym koprem a muzeme podavat.



