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Peceny losos s grepem

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

2 kousek losos

sl

bily pepr
kousek maslo
2 1zice olivovy olej
1ks cibule

2 strouzek  Cesnek
1 ks Cerveny grep
1dl grepovy dzus

zeleny salat (na
ozdobu)

Postup pripravy

Lososa omyjeme, osuSime a jemné poprasime soli a bilym peprem. Na panvicce si rozehrejeme maslo s
olivovy olejem a lososa na ném opeCeme z obou stran dozlatova. Opeceného jej vyjmeme z panvicky a
nechame chvilku v teple odpocinout. Mezitim si na téZe panvicce na zbylém oleji s maslem opeCeme
nadrobno pokrajenou cibuli, po chvili prihodime i nasekany ¢esnek s oloupanymi kousky ¢erveného grepu a
zalijeme grepovym dzusem. Par minut podusime. Lososa poté naservirujeme na talir'e, prelijeme pripravenou
omackou s grepy a ozdobime zelenym saldtem. Poddvame s cerstvym pecivem.



