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Peceny kecup

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

2a1/2 kg

2 ks

3 ks

3 ks

6 strouzky
2 1zice

6 1Zic

1dl

1 1zice

1 1zicka
6 kulicek
6 ks

6 ks

velmi zrala
rajcata

jablka

cervené papriky

cibule
cesnek
stl
cukr
ocet

sladka mleta
paprika

mleta skorice
cely pepr
nové koreni

hrebicek

Postup pripravy

3 z4ari., 2024

Rajcata omyjeme, jablka s paprikami vykrajime, cibuli s cesnekem oloupeme. Veskerou zeleninu s jablky
nakrdjime na kousky. Vlozime do hlubokého pekdace ¢i misky a pridame stl s cukrem, octem a korenim.
Lehce promichame a ddme do trouby predehraté na 170° Celsia, kde nechdme neprikryté péct priblizné 2
hodiny. Nékolikrat béhem této doby promichdme. Upecené vyndame z trouby a cely obsah pekacku
prendame do mixéru, ve kterém rozmixujeme dohladka. Naplnime do vyvarenych sklenicek a zavieme

vyvarenymi suchymi vicky. Oto¢ime dnem vzhiru a nechame vychladnout.

Poznamka: Naplnéné sklenicky s pecenym ke¢upem miizeme pro delsi trvanlivost jesté sterilovat - asi 20
minut na 80° Celsia.



