COOP Club.c: 2 Hjna., 2024
Pecené kure s jablky

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad

1 ks kure )
smeés koreni na pecené a \
¢i grilované kure : "

4ks  jablko .

1/2 tmavé pivo

litru

200 g maéslo

cerstvy rozmaryn
(nemusi byt)

Postup pripravy

Kure ocCistime, omyjeme, osuSime a naporcujeme. Ze vSech stran pak posypeme korenim na kure a dame do
pekécku. Jablka zbavime jadrincl a neoloupana je nakrdjime na mésicky. Pridame do pekacku spolu s
tmavym pivem a maslem. Nékolik kouski jablek pritom muzZeme vlozit i dovnitf kurete. Pokud jej mame,
presypeme kure jesté cerstvym rozmarynem. Troubu predehiejeme na 180 °C a pekac do ni vlozime.
Peceme asi 1 a 1/2 hodiny, priCemz obcas prelévame vypekem (je-li potieba, prilijeme jesté trochu vody -
zdalezi na typu jablek, kolik pusti stavy). Dozlatova upecené kure podavame s ryzi nebo varenymi brambory.



