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Pecené dynové hranolky s parmazanem

Casovéa naroc¢nost: minut
Na hranolky:

700 g maslova dyné
2 1zice olej

40 g jemné nastrouhany
parmazan

1 1zicka uzend paprika
1/2 suSeny Cesnek
1Zicky

stl a pepr

Na dip:

150 g smetanovy jogurt
1 strouzek cCesnek
citronova Stava,
stl, bylinky

Postup pripravy

Dyni oloupeme, odstranime seminka a nakrajime na silnéj$i hranolky. Promichédme s olejem, paprikou,
¢esnekem a peprem. Rozlozime v jedné vrstvé na plech tak, aby mezi jednotlivymi kousky zustal prostor.
Peceme pri 210 °C asi 20 minut. Poté posypeme parmazanem a jesSté kratce dopeceme. Osolime az po
upeceni a podavame s jogurtovo-cesnekovym dipem.



