COOP Club.c: 1 ffjna., 2021

PecCené bataty plnéné kurecim masem, zeleninou a
syrem

Casova naroc¢nost: minut
Seznam prisad

4 ks bataty

200 g kureci maso

100 g mozarella

1 ks zelend paprika

400 g fazole s kukurici

1 ks mald ¢ervend cibule

sul, pepr a koreni dle
chuti

olivovy olej

Postup pripravy

Bataty oplachneme a nékolikrat propichneme (1épe se propecou). Zakapneme je olivovym olejem a peceme
pri 200 °C cca 40 minut domékka. Mezitim si nakrajime kureci maso na tenké nudlicky. Na rozehraté panvi
opeceme kureci maso a priddme fazole s kukufrici a prouzky papriky s cervenou cibuli. Smés dle chuti
okorenime a nechame prohrat. Upecené bataty rozkrojime na pulku, duzinu na¢echrame vidlickou, osolime a
opeprime. Naplnime hotovou smési a zasypeme strouhanou mozzarellou.



