COOP Club.c: 15 z&fi., 2011
Zapecené patizony

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

1 ks veétsi patizon (popr.
vice mensSich)

100 g anglickd slanina

1 ks cibule

1 ks starsi rohlik

3 cesnek

strouzky

150 g strouhany syr
(napr. eidam min.
45%)

1 1zice nasekané bylinky
(napr. bazalka nebo
hladkolista
petrzelka)
stl
pepr mlety

cervenda mleta
paprika

Postup pripravy

Patizon omyjeme a odrizneme jeho vrchni ¢ast (vznikne tim jakasi poklicka). Poté jej opatrné vydlabeme 1zici
a vydlabanou duzinu pokrajime. Anglickou slaninu s cibuli, rohlikem a cesnekem pokrajime a promichame
spolu vydlabanou duzinou, nastrouhanym syrem a bylinkami. Dochutime soli, mletym peprem a mletou
cervenou paprikou. Takto pripravenou smési naplnime vydlabany patizon, priklopime patizonovou poklickou
a polozime jej do zapékaci misky. Podlijeme trochou vody a zapékaci misku vlozime do trouby predehraté na
180 stupnu Celsia, kde nechdme zapéct po dobu asi 35 az 40 minut. Poddvame napriklad s bramborovou
kasi.



