COOP Club.c: 15 &ervna., 2020
Paliva thajska polévka (Tom yum kung)

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

11 masovy vyvar

svazek  suSend citronova
trava

31zicka  koriandr
kousek  Cerstvy zdzvor
nékolik  cherry rajcata

50 g houby (napr. ¢inské
houby)

100 g tygri krevety
(pripadné i jiné
morské plody)

4 1zZice rybi omdacka

2 1zice chilli pasta

4 1zice citronova stava

1 az 2 ks chilli papricka

kokosové mléko v
plechovce (nemusi
byt)

Postup pripravy

Masovy vyvar privedeme k varu a pridame svazek citronové travy, koriandr a nasekany zazvor. Povarime asi
5 minut, poté pokrajend rajcata a houby, krevety a rybi omacku a varime dalSich 5 minut. Chilli pastu a
citréonovou stavu smichdme primo na taliti s najemno nasekanymi chilli paprickami a zalijeme hotovou
polévkou. Ozdobime listky koriandru a podle chuti prilijeme trosku ohratého kokosového mléka. IThned
podavame.



