Cﬂ.’pClub o 26 unora., 2024
Paliva kureci kridla
Casova naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad

12 ks kureci kridla
50 g maslo
4 1zice olivovy olej

3 strouzek cesnek

5 1zice kvalitni keCup

2 1zice worcestrova
omacka

trochu paliva mletd

paprika nebo chilli

cerstvé mlety pepr

Postup pripravy

Omyta kureci kridélka vlozime do pekacku a osolime. Na kazdé kridélko zvlast polozime kousek masla,
podlijeme trochou vody a dame péct do vyhraté trouby na 180 °C na priblizné 45 minut. Mezitim si udélame
omacku: Na panvi si rozehrejeme olivovy olej, do kterého vlozZime utreny cesnek, kecup a worchestr.
Nechame chvili povarit. Dochutime palivou paprikou nebo chilli a cerstvé mletym peprem. Upecena kridélka
prelijeme hotovou oméackou a podédvame napiiklad s bramborovou kasi.



