COOP Club.c:z 22 nora., 2017
Orlicka specialita zvana Rampusak

Casovéa naro¢nost: 40 minut
Seznam prisad

4 platek  veprova kotleta

100 g veprova jatra
100g slanina
100 g Zampion
100 g Sunka
1 ks cibule
2 ks feferonka
stl
pepr
kecCup
olej

jarni cibulka na
ozdobu

Postup pripravy

Na panvi rozpalime olej, priddme na kousky nakrajené veprové maso a opékame. Postupné pridame
nakrdjend jatra, slaninu, Zampiony, Sunku, na jemno pokrajenou cibuli a feferonky. Ochutime soli, keCupem,
peprem. Na ohni ponechdme do té doby, nez je maso mékké. Podavame posypané pokrajenou jarni cibulkou
a jako prilohu servirujeme ryzi, brambory, hranolky nebo bramboracky.

Poznamka: Tato specialita dostala jméno podle horského ducha, viddce a ochrdnce Orlickych hor.
Rampusdk je odpovédny za pocasi, je patronem sportovcu a Horské sluzby a nad horami vlddne v zimé. V
léte prebird vliadu princezna Kacenka, ktera chrdni prirodu a md blize k détem.



