COOP Club.c:z 29 kvétna., 2023

Oreo cheesecake

Casovéa naro¢nost: 80 minut
Korpus:

20 ks oreo suSenky

60 g maslo

Tésto:

500 g tuCny tvaroh

130 g krupicovy cukr

3 ks vejce

200 ml | zakysanda smetana
1ks vanilkovy lusk

16 ks oreo susenky

Na ozdobu:

12 ks oreo susenky

Postup pripravy

Nejprve si rozdrtime oreo susenky (20 ks) na korpus a prelijeme je rozpusténym maslem. Propojime
dohromady (chvilku to trva, protoZe v susenkdch se musi rozemnout i jejich originalni napln). Dortovou
formu si vylozime pecicim papirem a vzniklou smés natlacime na dno. Korpus dame do trouby predehraté na
160°Celsia a peCeme 9 minut. Nyni si v misce rozslehame tvaroh s cukrem, vS§lehame vejce, zakysanou
smetanu a dren z vanilky. Na zavér vmichdme oreo susenky (16 ks), které jsme predtim mirné rozlamali.
Vzniklé tésto nalijeme na upeceny korpus, uhladime a povrch poklademe opét oreo susenkami (12 ks) -
tentokrat celymi nebo rozpulenymi. Dortovou formu vratime do trouby se 160°Celsia. Pe¢eme 60 minut, poté
vyndame z trouby a nechame vychladnout. Poddvame ke kavé nebo caji.

Poznamka: Celkem budeme potrebovat 48 ks susenek oreo - tedy 3 baleni po Sestndcti kusech. Je to hodne,
ale stoji to za to, vérte ndm. :0)



