m)ClLIb cz 5 Cervna., 2012

Opecena kielbasa (klobasa)

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

1 ks zatoCena klobasa

2 1zice vinny ocet

1 1Zice hrubozrnna
horcice

1 strouzek Cesnek

2 1zice olivovy olej
sul
nahrubo
rozdrceny pepr

cerstvy estragon

Postup pripravy

Zatocenou klobasku napichneme na dvé jehly do krize (popr. na dvé predem namocené Spejle) a polozime na
plech vylozeny pecicim papirem. Na ném klobasku potfeme marinadou z vinného octa, hrubozrnné hot<cice,
prolisovaného Cesneku, olivového oleje a trosky soli s hrubé rozdrcenym peprem a estragonem. Takto
pripravené ddme do trouby predehraté na 180 stupnu Celsia a peCeme asi 25 minut. Podavame napriklad s
bramborovou kasi.

Poznamka: Kielbasa znamend vlastné polsky ekvivalent pro klobdsu. Tato polskad klobdsa z veprového masa
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