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Olivovy chléb se slaninou a orechy

Casovéa naroc¢nost: 100 minut

Seznam prisad

500 g polohrubéa mouka
2dl vlazna voda
trochu cukr

40 g drozdi

15¢g stl

1dl olivovy olej

100 g Cerné olivy

100 g slanina

100 g vlasské orechy

Postup pripravy

Polohrubou mouku ddme do velké misy. Ve vlazné vodé rozmichame trochu cukru a drozdi a zadélame
kvasek. Do mouky priddme sul a po chvili i vze$ly kvéasek. Dobr'e propracujeme a nechame v teple priblizné
hodinu kynout. Poté znovu propracujeme, pridame olivovy olej, promichame a nechame dalsi zhruba hodinu
kynout. Mezitim si nakrdjime najemno ¢erné olivy se slaninou a posekdme nadrobno vlasské orechy. Z tésta
tvarujeme hranolek ve tvaru chleba, na povrchu jej propichdme vidlickou a potreme slanou vodou. Ddme na
pekéc vylozeny pecicim papirem a vlozime do trouby predehraté na 180 stupnu Celsia. Pe¢eme asi hodinu
(Spejli vyzkousime, aby byl hotovy i uvnitt.) olivovy chléb podavdme bud samotny nebo jako prilohu -
napriklad k pecenému masu nebo rybam.



