COOP Club.c: 3 zafi., 2018
Obraceny svestkovy kolac

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

2 1zice maslo (na
vymazani)

2 1zice trtinovy cukr
Svestky

lal/2 hladkd mouka

hrnku

1 1zicka prasek do peciva

1 1zicka mleta skorice

1/2 1zicky sl

1/4 1zicky  muskéatovy orisek
120 g maslo

1/2 hrnku  cukr krupice

1 1zice vanilkovy extrakt

3 ks Zloutky

1/2 hrnku  zakysana smetana

Postup pripravy

Dortovou formu vylozime pecicim papirem. Na dno nalijeme 2 1zice rozpusténého maésla a rovnomérné
posypeme titinovym cukrem. Svestky omyjeme, vypeckujeme a rozkrojime na polovinu. Rozkrojenou ¢asti
doli pokladdame jednu vedle druhé na maslo s cukrem, dokud nezaplnime celé dno. V mise promichdme
mouku, prasek do peciva, skorici, stil a muskatovy oriSek. V jiné mise vySlehame zbylé méaslo s cukrem, poté
priddme vanilkovy extrakt a také postupné zaslehdme Zloutky. Vmichdme suchou smés a nakonec také
zakysanou smetanu. Tésto by mélo mit husts$i konzistenci. Rovhomeérné ho rozprostifeme na pripravené
Svestky. Peceme na 180°C po dobu asi 60 minut, dokud neni povrch zlaty a na zapichnutou $pejli se jiz
nelepi zadné tésto. Nechdme chvilku vychladnout a kolac¢ poté prevratime tak, aby Svestky byly na povrchu.



