COOP Club.c: 1 ledna., 2026

Novorocni cocka na kyselo

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

300¢g cocka

3 1zice olej

2 ks cibule

4 ks bobkovy list

4 kulicky nové koreni
4 kulicky pepr
vyvar nebo voda

umeocet (popr.
klasicky ocet a stl)

Postup pripravy

Cocku prebereme a podle druhu ji namoéime do studené vody (néktera se naméaci den piedem, jind na dvé
hodiny, dal$i tfeba viibec). Poté ji slijeme a znovu proplachneme vodou. Na oleji si osmazime nadrobno
nakrajenou cibulku, priddme ¢ocku a koteni - bobkovy list, nové kotreni a cely pepr. Podlijeme vyvarem ci
vodou. (Mnozstvi vody zalezi na tom, jak dlouho ¢ocku budeme varit. A délka vareni CoCky zase zalezi na
tom, jaky druh jsme zvolili, sledujte proto informace na obale.) Co¢ku uvarime domékka, vynddme celé
koreni, a dochutime umeoctem (popr. klasickym octem a soli). Hotovou ¢oc¢ku podavame s osmazenou
klobdsou ¢i varenym vejcem.



