Cﬂ.’pClub cz 14 brezna., 2023

Nepeceny cokoladovy dort s morskou soli

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

200g Cokoladové suSenky
50 g maslo

250 g kvalitni horka
¢okolada

230 ml smetana

11zice  kakao

1 1zice  cukr krupice

1/2 vanilkovy extrakt

1zicky

11zicka morska stl
jahody, sekané
ofechy, stil na ozdobu

Postup pripravy

Susenky vhodime do mixéru, pokud pouzivame plnéné suSenky, seSkrabneme nejprve krém. Rozdrtime je na
drobecky. Maslo nechame rozpustit v mikrovinné troubé, vlijeme na susenky a promichame. Smés by méla
pri zmacknuti drzet pohromadé. Kolacovou formu vymazeme trochou masla, idedlné ovSem pouZzijeme
silikonovou, ze které muzeme cely korpus po vychladnuti vyjmout. Do formy nasypeme susenkovou smeés a
dukladné utla¢ime na spod i po stranéch. Vlozime do lednice a nechdme chladit. Mezitim si pripravime
¢okoladovy krém. Cokolddu nasekdme na mens$i kousky a vhodime do misky spole¢né s kakaem a cukrem.
Smetanu privedeme k varu, jakmile se za¢ne povrch chvét, ihned odstavime a nalijeme na ¢okoladu.
Nechame alespon minutu odstat a poté vymichame v hladky krém. Na konec priddme vanilkovy extrakt a
stl. Hotovy krém vlijeme na vychlazeny korpus, dozdobime jahodami, orechy a nékolika zrni¢ky morské soli
a vlozime zpét do lednice ideélné pres noc.



