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Nepecené krémové rezy ze zakysané smetany

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

500 g zakysana smetana
400 g smetana ke Slehani
1 kondenzované

plechovka mléko

1 baleni praskové
zelatiny (pripadné
2 platky)

150 ml voda

200 g horka ¢okolada
2 hrnky kvalitni ¢erna kava
0,041 tuzemak

cukrarské pisSkoty
dle potreby

Postup pripravy

Nejprve si oddélime 250 g smetany ke Slehdni a tu vySlehdme dotuha. Opatrné primichame kondenzované
mléko a zakysanou smetanu. Zelatinu pfipravime podle ndvodu, nechdme chvilku zchladnout a poté
vmichame do krému. Pripravime si kdvu, do ni prilijeme rum a v této smési macime cukrarské piskoty, které
vyskladame na dno libovolné vyssi formy. Na piskoty rozetreme krém a takto udélame dvé vrstvy. Nakonec
do misky naldmeme cokoladu, prelijeme zbylou smetanou a nad vodni lazni ¢i pozvolna v mikrovinné troubé
rozpustime. Touto polevou potreme povrch a dame idedlné pres noc ztuhnout.



