COOP Club.c: 29 gervence., 2020
Nealkoholické (virgin) mojito

Casovéa naro¢nost: 5 minut

Seznam prisad

1 ks limetka
10 listka Cerstva mata
2 1zice trtinovy cukr

ledovéa trist

2dl sodovka

Postup pripravy

Limetku peclivé omyjeme a nakrajime na mensi kousky, které vlozime do sklenice. Pridame listky maty a
trtinovy cukr a vSe rddné rozstouchdme a rozmackame, abychom vytlacili co nejvice stavy. Pridame ledovou
trist a sklenici dolijeme sodovkou. Ozdobime ¢erstvou méatou a podavame.

Poznamka: Mojito (Cteme mochito) je tradicni kubansky koktejl. Vyndlezcem tohoto ndpoje byl dle
legendy anglicky korzdr Richard Drake, ktery nékdy kolem roku 1500 smichal aguardiente (neboli
predchiidce rumu), cukr, limetky a matu. Sviij drink nazval ,El Draque” (drak). Skutecné mojito pak vzniklo
z draque zdmenou aguardiente za rum na pocdtku 20. stoleti na Kubé.



