
Nakládané pikantní tvarůžky

Postup přípravy

Olomoucké tvarůžky nakrájíme na kousky, cibuli s česnekem oloupeme a rovněž pokrájíme na kousky. Chilli 
papričku se zelenou petrželkou nasekáme. Vše nandáme do sklenice a zalijeme olejem. Necháme proležet 
asi 2 dny v ledničce. Podáváme s čerstvým chlebem a pivem.

10 června., 2025

Časová náročnost: 10 minut

Seznam přísad

2 velká 
balení

olomoucké 
tvarůžky

1 ks cibule

5 stroužků česnek

1 až 2 ks chilli paprička

  hladkolistá 
zelená petrželka

  kvalitní olej


