COOP Club.c: 27 kvétna., 2019
Nakladané papriky

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

400 g c¢ervena paprika

400 g zlutd paprika

1 ks cibule
4 Cesnek
strouzek

Cerstva bazalka

trochu  Pomfucka ke

konzervovani Dr.
Oetker (chrani pred
plisni a kvasenim pri
konzervovani ovoce
a zeleniny)

11 voda

1/41 bily vinny ocet (6%)
3 1zice cukr

3 Izice sul

olivovy olej

Postup pripravy

Papriky omyjeme, rozpulime a odstranime jadérka. Poté je pokrajime na kousky. Cibuli o¢istime a pokrajime
na kolecka, Cesnek ocistime a pokrdjime na platky. Papriky klademe do sklenic, kde je prokladame kolecky
cibule a platky cesneku. Podle chuti priddme i ¢erstvou bazalku. Do kazdé sklenice priddme na Spicku noze
Pomucky ke konzervovani. Vodu svarime s octem, cukrem a soli a varici nalev nalijeme na papriky. Do kazdé
sklenice pridame jednu 1zici olivového oleje. Sklenice uzavieme, trochu s nimi zatreseme, postavime na
pecici plech naplnény do vysky 2 cm horkou vodou a vlozime do spodni poloviny predehraté trouby
(elektrickd trouba: 95 °C, plynové trouba: stupen 1). PeCeme (zavarujeme) 70 minut.



