mc:lub,cz 13 dubna., 2015
Nakladané cibulky s papri(¢)kou

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

100 ocet
ml

bobkovy list

VVeyv

350 voda
ml

nové koreni

50g cukr

1 kg malé cibulky

3 ks | kapie (popr. 20 mirné
palivych papricek)
pepr

10g |sul

Postup pripravy

Cibulky ¢istime a rovnou ddvame do vody, do které jsme pridali ocet nebo citron, aby zustaly pékné bilé. Pak
je prendame do hrnce s vodou a nechame prejit varem. Poté je scedime, proplachneme studenou vodou a
nechame okapat. Mame-li velké papriky, oCistime je a nakrajime na malé prouzky, méame-li malé papricky,
omyjeme je. Do pripravenych sklenic ddvame stridavé cibulky, prokladdme paprikou (paprickami) a priddme
vzdy bobkovy list, hor¢icné seminko, kulicky pepre a nového koreni. Zalijeme vychladlym svarenym octem s
vodou, soli a cukrem. Sklenice uzavieme vicky a sterilujeme 20 minut pti 80 °C.



