COOP Club.c: 7 zai., 2021

Nakladana suSena rajcata

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

1 kg tvrda zrald rajcata
1 hrnek  bily vinny ocet

1 hrnek voda

4 strouzky cCesnek

Cerstvé bylinky
(bazalka, rozmaryn,
tymian)

olivovy nebo
slunecnicovy olej

Postup pripravy

Nejprve si rajcata omyjeme, nakrdjime na silnéjsi platky a ususime - to Ize bud ve specialni susi¢ce nebo v
horkovzdu$né troubé pri nejnizsi teploté.(Pozndmka: Proces suseni muze trvat az nékolik hodin.) Usu$ena
rajcata poté zalijeme vinnym octem s vodou a nechdme 2 hodiny odstat. Poté osusime a napéchujeme do
vymytych a dosucha vytrenych sklenic, kde je prokladame platky ¢esneku a bylinkami. Dolijeme po okraj
olivovym nebo slunec¢nicovym olejem a sklenicky uzavieme. Ulozime v lednici, kde nechdme nékolik dni (az

tydnl - podle spotfeby) marinovat. Nakladana su$end rajcata jsou vyborna na téstoviny nebo salaty.



