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Mrkvovy dort s tvarohem

Casovéa naro¢nost: 70 minut
Seznam prisad

350¢g cukr

4 ks vejce

300 g mrkev

trochu  citronovéa kura

1 Spetka sl

80¢g hladka mouka

1 sdcek kyprici prasek do
peciva

300 g mékky tvaroh

51zice  tuzemdk

1ks vanilkovy lusk

maslo na vysypani
dortové formy

nastrouhanda mrkev
na ozdobu

Postup pripravy

V mise si smichame 300 g cukru se Zloutky a ociSténou, najemno nastrouhanou mrkvi. Poté do smési
priddme nastrouhanou citrénovou kuru, Spetku soli, prosatou mouku a kyprici prasek do peciva. V misce si
stranou uslehdme z bilkd tuhy snih a lehce jej vmichdme do hotové smési.VSe nalijeme do méslem vymazané
dortové formy a peceme v predehraté troubé na 170°C asi 50 minut. Po vytazeni z trouby nechame
vychladnout. Mezitim si v misce smichdme mékky tvaroh s tuzemdakem, dreni z vanilkového lusku a se
zbylym cukrem. VSe poradné promichame. Vychladly dort roziizneme podélné a natieme stredné silnou
vrstvou ochuceného tvarohu, horni ¢ast priklopime a také natieme tvarohem (shora i kolem dokola). Vrsek
dortu ozdobime jemné strouhanou mrkvi a mizeme podévat.



