COOP Club.c:z 27 ledna., 2025

Moucnik kokosova zebra

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

4 ks
1 hrnek
1 hrnek

2 hrnky
1 ks

1/2
hrnku

3/4
hrnku

trochu

1 1zice

Spetka

4 1zice

vejce
trtinovy cukr

kokosovy napoj
COOP Premium

hladka mouka
kyprici prasek do
peciva

strouhany kokos
slunecnicovy olej
vanilkovy extrakt

nastrouhana
pomerancova kira

stul
kakao COOP Premium

trochu oleje a
strouhany kokos na
vysypani formy

Postup pripravy

Nejprve si rozslehdme vejce s cukrem a primichdme kokosovy napoj. Poté postupné priddvame mouku s
praskem do peciva, kokos a olej. Vmichdme vanilkovy extrakt, pomerancovou klru a tro$ku soli. Vzniklé
tésto si rozdélime na dvé poloviny, pricemz jednu z nich obarvime kakaem. Podle potreby vymazeme formu
na peceni olejem a vysypeme strouhanym kokosem. Do stredu formy dame 2 1Zice svétlého tésta, na néj 2
1zice tmavého tésta a takto pokracujeme, dokud tésta nespotrebujeme. Kolac¢ vlozime do trouby predehraté
na 160°C a peceme asi 45 minut. (Spejli vyzkousime, zda je kola¢ hotovy.) Vyndadme (opatrné) z trouby a
nechame ve formé vychladnout.



