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Minibabovky Red Velvet cupcakes

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Tésto

2al/2 hladkd mouka
hrnku

2al/2 prasek do peciva
1Zicky

Spetka sul

1a3/4 cukr krystal
hrnku

2 1zice holandské kakao
1 hrnek voda

200 g zmeéklé maslo

3 ks vejce

1 1zice cervené gelové

barvivo

1 1zicka vanilkové aroma
2 1zice olivovy olej
Krém

250 g  krémovy syr
(mascarpone,
philadelphia, popft.
tvaroh)

1/2 vanilkové aroma
1zicky
60 g mouckovy cukr

2 az3 smetana
1Zice

Dale

cervena srdicka na ozdobu



Postup pripravy

Nejprve si pripravime tésto na minibadbovky: Promichdme mouku s praskem do peceni a se soli. VSechny
ingredience smichdme dohromady a dukladné proslehdme na jemné tésto. Do plechu na muffiny vlozime
muffinové kosicky, které plnime priblizné do dvou tretin téstem. Peceme v rozehraté troubé zhruba na 175°
Celsia priblizné 12 az 15 minut.

Nyni se pustime do pripravy krému: Je nutné, aby vSe mélo pokojovou teplotu, kromé smetany. Krémovy syr
vySlehame, az bude jemny. Priddme vanilkové aroma a pomalu prisypavame cukr. Dukladné prosSlehame.
Pokud je krém husty, prilijeme trochu smetany. Pokud by smetany bylo moc, krém by tekl, proto prilévame
opatrne.

Upecené a vychladlé kosicky naplnime pomoci cukrarského sacku ztuhlym krémem a ozdobime ¢ervenymi
srdicky ¢i jinym posypem. Podavame ke kavé nebo Caji.

Pozndmka: Cupcake (¢teme: ,kapkejk”) je sladka minibabovka, kterd md sviij ptivod v Americe a dnes
je populdrni po celém svete. Sklada se z tésta upeceného v malém kosSicku - zndmeéeho také jako muffin
(cteme: ,mafin”) a krému. Cupcaky mohou mit nepreberné mnozstvi variant a kombinaci chuti a barev.
Mezi ty klasické patri vanilkové, cokolddové, bandnové, ale objevit mtizeme i napriklad cupcaky madtové,
zdzvorové Ci karamelové se soli. Také zdobeni zdlezi na fantazii kazdého jejich kuchare.



