MClub,cz 18 srpna., 2021
Merunkova marmelada z papinaku

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 kg meruika -
trochu voda
1/2 kg krupicovy cukr

1 balicek GelFix 2:1

1 ks Stava z citronu

i s

I ST S

Postup pripravy

Merunky odpeckujeme a ddme do tlakového hrnce. Priddme vodu (asi 1/2 dl) a hrnec uzavireme. Od bodu
varu nechdme varit zhruba 8 minut, poté vypneme a pockdme, az hrnec povoli. Opatrné otevieme a uvarené
merunky rozmixujeme tyCovym mixerem. Pridame cukr smichany s Gelfixem a citronovou stavu. Nalnime do
Cistych sklenic a oto¢ime je dnem vzhiru, kde nechdme marmeladu ztuhnout.



