m)ClLIb cz 19 srpna., 2021

Merunkova bublanina

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

1 kg zralé merunky

250 g maslo

200 g mouckovy cukr

5 ks zloutek

2dl mléko

370 g polohruba mouka

1 ks kyprici prasek do
peciva

1 citronova klira z

1zicka | chemicky

neosetreného (bio)
citronu

5 ks bilek

tuk na vymazdani formy

mouka na vysypani
formy

mouckovy cukr na
pocukrovani

Postup pripravy

Merunky omyjeme a vypeckujeme. Zméklé maslo utreme s mouckovym cukrem a zloutky do pény. Prilijeme
vlazné mléko, prisypeme polohrubou mouku s kypricim praskem do peciva a citronovou kirou. Bilky
usSlehdme do pény a jemné je vmichame do tésta. Troubu predehrejeme na 180 stupnu Celsia a pekacek
nebo formu si vymazeme tukem a vysypeme hrubou moukou. Tésto na bublaninu prenddme do formy na
peceni a poklademe pripravenymi pulkami merunék. Peceme asi 35 minut, poté vyndame a podle chuti
pocukrujeme. Podavame ke kavé nebo caji.



