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Melounova polévka se sunkou

Casovéa naro¢nost: 25 minut
Seznam prisad

cca 300 g medovy meloun

3 1zice olivovy olej

1ks cibule

1 strouzek cesnek

1dl bilé vino

1 hrnek voda nebo vyvar
sul
pepr mlety

100 g Sunka (nejlépe
parmska nebo
Sunka od kosti)

Postup pripravy

Z medového melounu vydlabeme duZzinu. Na olivovy olej vhodime pokrajenou cibuli, nechdame ji mirné
osmahnout a na posledni minutku pridédme i nasekany ¢esnek. Zalijeme bilym vinem, nechame chvilku
vyvarit, prilijeme vodu (popt. vyvar) a priddme melounovou duzinu. Privedeme k varu, povaiime asi 10
minut a poté vSe rozmixujeme dohladka. Na zavér ochutime soli a mletym peprem. Hotovou medovou
polévku nalijeme na talite, kde ozdobime Sunkou. Thned podavame.



