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Medovnikové kulicky

Casovéa naroc¢nost: minut
Tésto:

500 g hladka mouka
200 g mouckovy cukr

60 g maslo
2 ks vejce
1 ks prasek do peciva

4 1zice med

Spetka soli

Krém:

250 g maslo

1 ks karamelové
kondenzované mléko

Postup pripravy

Maslo nechame rozpustit spolu s medem, pridame cukr a vejce a vymichame dohladka. Na zavér pridame
mouku smichanou se soli a kypricim praskem. Vypracujeme pevné, hladké tésto. Pokud se lepi, nechame
chvili odpocinout v lednici. Tésto rozvalime na dvé rovhomérné placky, peceme pri 180 °C zhruba 15 minut
dozlatova. V prabéhu pec¢eni smichdme karamelové kondenzované mléko s méaslem. Vychladnuté
medovnikové placky rozdrobime nebo rozmixujeme v mixéru. Mens$i misku (150 ml) drobka déme stranou na
obalovéani. Zbytek smichame s krémem a ihned vytvarime malé kulicky, které pak obalujeme ve zbylych
drobeccich.

Nas tip: Doprostred kazdé kulicky muzeme ddt mandli nebo liskovy orisek. Bude to takové krupavé
priekvapeni.



