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Medova kachna s jablky

Casovéa naroc¢nost: 200 minut

Seznam prisad
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Postup pripravy

Kachnu ocistime a omyjeme. Osolime (zvenci i zevnitr), okminujeme (zvenci) a polozime ji na pekac.
Oloupanou cibuli nakrdjime nadrobno a oblozime ji kolem kachny na pekaci. Podlijeme vodou a priddme
sadlo s tekutym medem - to je nejlepsi nalit primo pres kachnu. Troubu si predem vyhrejeme na 190°C a
pekéc s kachnou do ni vlozime. V prubéhu peceni (bude trvat asi 3 hodiny!) kachnu podlévame a v pripadé
potreby dolévame dalsi vodu. Asi ptl hodiny pred koncem peceni do pekace vlozime i celd jablka a brusinky.
Vse spole¢né dopeceme krasné dozlatova. Upecenou kachnu podavame se zelim a s oblibenymi knedliky.



