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Matcha tea susenky

Casova naroénost: minut
Seznam prisad

2 hrnky hladkd mouka
1/2 1zicky  préasek do peciva
1/2 1zicky  jedld soda

1/4 1zicky sl

449 prasek matcha tea
200 g zmeéklé maslo
lal/2 cukr (ideélné
hrnku trtinovy)

1 1zice vanilkovy extrakt
1 ks celé vejce

1 ks zloutek

Postup pripravy

V mise utfeme mdslo s cukrem. Zaslehame vajicko i Zloutek a pridame vanilkovy extrakt. Hladkou mouku,
prasek do peciva, sodu a sul spolecné prosejeme, abychom mouku vice nakypfili a zbavili pfipadnych
necistot. Poté primichame i cajovy prasek. Suchou smeés vsypeme k maslové a vypracujeme hladké tésto.
Vyvalime z néj valecek asi 5 az 6 cm v pruméru Siroky. Ten nechdme alespon hodinu odpocivat v lednici.
Poté krajime kolecka asi 1,5 cm Siroka a skladdme na plech vylozeny pecicim papirem. PeCeme v troubé
vyhraté na 175°C priblizné 10 minut, dokud nejsou na dotek pevna a nejdou lehce sundat z papiru. Nechame
uplné vychladnout.



