COOP Club.c:z 29 kvétna., 2024

Maslové susenky

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

225 g hladka mouka
80g  mouckovy cukr
1 ks vejce

125 g zméklé maslo

4 ks vanilkovy cukr (na
posypani)

Postup pripravy

Hladkou mouku s cukrem, vajickem a maslem spojime dohromady, aby ndam vzniklo hladké tésto. To
zabalime do félie a ddme asi na 2 hodiny odpocinout. Po této dobé tésto rozvalime na placku a vykrajujeme z
néj srdcovou formou mald srdicka. Ta prendame na plech vylozeny pecicim papirem a vlozime do trouby
predehraté na 150 stupna Celsia. Peceme 30 minut dortuzova. Jesté horké presypeme vanilkovym cukrem a
nechame vychladnout. Poddvame ke kavé nebo Caji.



