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Maslové susenky Red velvet

Casovéa naroc¢nost: 120 minut
Seznam prisad

2 hrnek cukr krupice

2 hrnek hladka mouka

2 1zicka prasek do peciva

2 1zice  krémovy syr (napft.
Zervé Ranko)

31zice  horké holandské

kakao
1/2 stl
1zicka
1 ks vejce

4 1zice maslo

1 1zice  cervené
potravinarské barvivo

6 1zice  mouckovy cukr

Postup pripravy

Nejdrive si v jedné mise smichdme vSechny sypké ¢asti (mouka, cukr, kakao, prasek do peciva, sul). V druhé
mise si vySlehdme zméklé maslo se syrem zervé a priddme potravinarské barvivo. V$e dukladné promichdme
a pridame i sypkou smeés. Ze vSech ingredienci vytvorime tésto, které zabalime do potravinarské folie a
vlozime zhruba na hodinu a ptl do lednice. Do misky si pfipravime mouckovy cukr a z tésta tvorime kuliCky,
ze kterych poté vytvorime placicky, které obalujeme v mouckovém cukru. Vyskldddme na plech a peCeme na
180 stupnu 13 az 15 minut. Vyjmeme z trouby a nechame vychladnout.



