COQP Club.c: 1 zat., 2015
Margot rezy

Casovéa naroc¢nost: minut
Korpus

440 g polohruba mouka
220 g cukr krupice

110 ml olej

220 ml vlazné mléko

2az3 kakao

1zice
1 ks prasek do peciva
3 ks vejce

1ks ty¢inka Margot nebo
jina tycinka podobné
chuti

Parizska sSlehacka:
1 ks Slehacka 33%
100 g cokolada

Postup pripravy

Nejprve si den predem pripravime parizskou S$lehacku. V kastralku si svarime $lehacku spole¢né s
cokoladou, dokud se vSe dukladné nespoji. Nechame vychladnout nejdrive v pokojové teploté a poté pres noc
v lednici.

V mise smichdme mouku, cukr, kakao a prasek do peéiva. Priddme olej a vlaZné mléko. Zloutky si oddélime
od bilkll a zamichame do tésta. Z bilku vyslehdme tuhy snih, ktery nakonec lehce vmichame. Vlijeme na
vymazany a vysypany plech a pec¢eme priblizné 30 minut na 175°C. Vychladly korpus potieme patizskou
Slehackou a navrch postrouhdme tycinku Margot. VSe nechame pdar hodin prolezet v lednici.
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