mc,lub cz 17 prosince., 2012

Marcipanové "brambory" ze salka

Casovéa naroc¢nost: 150 minut
Falesny marcipan

1 krabice suSené mléko

1 plechovka salko

0,5-1dl voda
1 1zicka mandlové
aroma
Dale
olej

mouckovy cukr dle potreby

mleta skorice

Postup pripravy

Prosaté susené mléko smichame se salkem, vodou a priddme mandlové aroma. Hmotu radné propracujeme.
Pokud je hmota moc tuha, macime si ruce ve vodé, je-li ridkd, zahustujeme prosatym mouckovym cukrem
nebo suSenym mlékem. Pokud se nam prili$ lepi na ruce, muzeme si je potfit olejem. Vzniklou marcipanovou
hmotu dame do lednicky asi na 2 hodiny vychladit. Poté z ni vyvalime malé kulicky, které na zavér obalime v
mleté skorici.

Poznamka: Tato falesna marcipdnovd hmota se dd pouzit i na potazeni dortu nebo na vyrobu
marcipdanovych figurek ¢i ozdob.



