COOP Club.c: 4 ¥jna., 2021

Italské mandlové susenky Cantuccini

Casovéa naro¢nost: 40 minut
Seznam prisad

2 ks vejce
250 g cukr krupice

1/2 citron citronova ktra

125¢g loupané mandle

125 ¢g neloupané mandle

125¢g liskové orisSky

1/2 baleni kyprici prasek do
peciva

250 g hladkd mouka

1 ks vejce na potreni

Postup pripravy

V misce si vySlehame vejce spolu s cukrem a citréonovou kirou, poté priddme mandle (loupané i neloupané),
liskové orisky, kyprici prasek a prosatou hladkou mouku. VSe dobre smichdme a vypracujeme tésto. Na
plechu s pecicim papirem vytvorime z tésta 2 stejné valecky, které potreme rozslehanym vejcem. Takto
pripravené valecky peceme v predehraté troubé na 180 stupnu 25 az 30 minut. Po upec¢eni nakrdjime na
stejné Siroké prouzky a nechame vystydnout. Podavame ke kavé nebo Caji.



