COOP Club.c: 31 tjna., 2012

Mandlové makrdonky

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

200 g mandle
11zicka mleta skotice
$petka sl

3 ks bilek

200g mouckovy cukr

dZem nebo nutella
(na spojeni)

Postup pripravy

V mixéru si nahrubo rozmixujeme mandle a ¢ast jich ddme stranou a nechame na posypéani. Ostatni
domixujeme najemno a a primichdme k nim mletou skortici a Spetku soli. Poté si v misce nasSlehame bilky a
opatrné a pomalu je smichdme s mouckovym cukrem a mandlovym praskem. Na pecici papir polozeny na
plech udélame pomoci cukrarského sdcku péticentimetrova kolecka (pokud cukrarsky sadcek nemame,
muzeme pouzit igelitovy sacek s ustiihnutou $pickou). Makronky posypeme pripravenymi hrubé drcenymi
mandlemi a nechame je$té %2 hodiny ulezet. Pe¢eme 12 az 15 minut v troubé predehraté na 160 stupnu. Po
upeceni nechame vychladnout a opatrné odloupneme z papiru. Polovinu makrénk{ potfeme dZemem nebo
nutellou a spojime dohromady. Nechame jesté chvilku odlezet a podavéme nejlépe k Caji.



