COOP Club.c: 3 prosince., 2024
Maminciny vanilkové rohlicky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

280 hladka mouka
g

80 g cukr moucka

80 g jemné umleté liskové Ci
vlasské orisky

200 maslo

g

2 ks zloutek

nastrouhand citronova
ktira z chemicky
neosetreného citronu

4 ks vanilkovy cukr

50 g cukr moucka ( na
obaleni rohlick)

Postup pripravy

Do misy nasypeme hladkou mouku s mouckovym cukrem a najemno namletymi orisky. Priddme zméklé
maslo, zloutky a citronovou kuru. Z téchto ingredienci zpracujeme hladké tésto, které vytvarujeme do
valecku, zabalime do potravinarské folie a nechame do druhého dne odlezet v lednicce. Druhy den z tésta
tvarujeme rohlicky (mzZeme bud tradi¢né rukama nebo existuje i forma na vanilkové rohlicky) a ty
vyskladdme na plech vyloZeny pecicim papirem. PeCeme v predehiaté troubé na 180° Celsia po dobu 8 az 10
minut (podle velikosti) doruzova. Horké upecené rohlicky obalime ve vanilkovém cukru smichaném s
mouckovym cukrem.

Poznamka: Chcete-li vyzkouset trochu zdravéjsi variantu vanilkovych rohlicki, pustte se spolu s nami do
pripravy vanilkovych rohli¢kit z pohankové mouky - recept na né prindsime ZDE


https://www.coopclub.cz/zdrave-vanilkove-rohlicky/18117

