COOP Club.c: 18 ¥jna., 2017

Makovy dort

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

100 g maslo
150¢g cukr
1 balicek | vanilkovy cukr

6 ks zloutek

150 g mlety mék

1 1zicka kyprici prasek do
peciva

70 g mleté mandle

1 1zicka mletd skorice
6 ks bilek

mouckovy cukr (na
posypani)

Postup pripravy

Maslo, cukr, vanilkovy cukr a zloutky utreme do pény. Mak smichdme s kypricim praskem do peciva a
primichdme do pény. Priddame mleté mandle a skorici a dukladné smichadme. Nakonec lehce vmichdme tuhy
snih usSlehany z bilku. Tésto nalijeme do vymazané formy a peceme v troubé predehraté na 150°C po dobu
asi 60 az 70 minut. Poté vyndame z trouby, posypeme mouckovym cukrem a nechame vychladnout.



