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Makova buchta

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Napln
250 g  sypkd smés Makova
napln

125 ml voda
Tésto

500 g hladka mouka
150 g cukr moucka

3 ks zloutek

200g tuk

1 ks kysana smetana
1ks vanilkovy cukr

1/2 baleni kyprici prasek do
peciva

Postup pripravy

Nejprve si pripravime makovou napln: K sypké smési prilijeme vlaznou vodu a dukladné promichdme. Nyni
si z uvedenych zbylych surovin (na tésto) vytvorime smichdnim v mise tésto, které dobre propracujeme.
Rozdélime na dva dily a vyvalime na tukem vymazany a moukou vysypany plech. Na prvni dil namazeme
pripravenou makovou napln a priklopime dilem druhym. Peceme v predehraté troubé na 180°C. Hotovou
buchtu muzeme jesté ozdobit citronovou polevou.



