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Lososoveé tasticky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

350 g listové tésto
200 g cerstvy losos

100 g krémovy syr
(vyzkousSejte nas Ranko
Duko)

hrst  c¢erné olivy
100 g cherry rajcatka
2 maslo

1Zice

stl a peprt

Postup pripravy

Nejprve si na méasle ope¢eme lososa, kterého jesté pred tim zbavime ktize, nasolime a zlehka opeprime.
Nechceme, aby byl uplné propeceny, jelikoZ jesté pujde do trouby, proto pouze ze vSech stran par minut
zatdhneme. Nechdme vychladnout a vidlickou jej rozebereme na kousicky. Tésto rozvalime na asi 5 mm silny
plat a vykrdjime z néj obdélniky o velikosti priblizné 12 x 8 cm, vzdy bychom méli mit dva na sebe. Jeden z
nich pomazeme necelou 1zici syra tak, aby na okrajich zbylo alespon % cm mista. Syr trochu osolime,
opeprime, popripadé priddme oblibené bylinky. Na néj rovhomérné poklademe asi 1zici lososa. Rajcata a
olivy pokrdjime na malé kousicky a rovnéz trochu do kazdé tasticky priddme. Druhym platkem tésta
prikryjeme a volné okraje kolem dokola pritlacime k sobé pomoci vidlicky. Jednotlivé tasticky naskladame na
plech vylozeny pecicim papirem a vlozime priblizné na 15 minut do trouby vyhraté na 185 °C. PecCeme,
dokud tésto nezezlatne.



