COQP Club.c: 28 prosince., 2022

Lososoveé chlebicky

Casovéa naro¢nost: 20 minut

Seznam prisad

160 az krémovy syr (napf.
200 g Duko)

2 1zicky  citronova stava

1 1Zice kopr

1 1zicka  slité kapary

12 platek bila veka (nebo

bageta)
180 g uzeny losos
1 ks mala Cervena cibule

kousky citronu na
ozdobu

Cerstvy kopr nebo
nasekana pazitka na
ozdobu

Postup pripravy

Rozmixujeme syr, citronovou stavu, kopr a kapary. Vzniklou smési potreme platky veky (Cast pomazanky si
pritom jesté nechame) a nahoru polozime platek lososa. Ozdobime kolecky cervené cibule, do niZ nastrikdme
zbytek pomazéanky. Ozdobime Cerstvym koprem s nasekanou zelenou petrzelkou a mizeme servirovat.

Poznamka: Misto ¢erstvého kopru miizeme mimo sezénu pouzit i kopr v sladkokyselém ndlevu Dle Gusta


https://www.coopclub.cz/coop-dobre-jistoty/?view=detail&idOrAplKod=132

