COOP Club.c:z 10 dubna., 2026

Loaded fries (hranolky) se syrem a jarni cibulkou

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

1 kg hranolky do trouby

250 az 300 tvrdy syr na
g zapékani (napr.
cedar nebo gouda)

1 ks jarni cibulka
svazecek pazitka
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Postup pripravy

Hranolky rozlozime v jedné vrstvé na plech a upeceme je v troubé predehraté na 220 °C priblizné 20 minut
dozlatova a dokrupava. Mezitim nastrouhdme syr a jarni cibulku s pazitkou nakrdjime najemno. Jakmile jsou
hranolky upecené, lehce je osolime a zasypeme nastrouhanym syrem. Dame jeSté na 5 minut zpatky do
trouby, aby se syr krasné rozpustil. Nakonec hotové hranolky posypeme jarni cibulkou s pazitkou a ihned
podavame.



